Sehr verehrte Gaste!

Wir sind ab Montag,
den 12.02.2024
bis einschlie3lich Montag, den
18.03.2024 im Betriebsurlaub!

Am Dienstag den 19.03.2024
sind wir wieder fur Sie da
und freuen uns
Sie begrufien zu durfen!

Ihr Pe.Es. Kottmeler
mit seinem Team!



Essen zum Mitnehmen

Abholzeit: Dienstag bis Sonntag
von 12:00 — 14:00 und 17:00 - 20:00 Uhr

Essen zum Abholen vom 08.02 2024 — 12.02.2024

Rinderkraftbrihe mit GrieBnockerl und Schnittlauch 6,20
Bunter Salat mit Pinienkernen 9,80
Bunter Blattsalat mit gebr. Pilzen und Putenstreifen 16,20
Gourmetsalat mit Speckkrusterl und Champignon 15,20
Minchner Schnitzel mit Butterpetersilienkartoffeln 20,40
Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken mit Bratkartoffeln

und buntem Salat 26,40
Kalbsfleischpflanzerl mit Kartoffel-Gurkensalat 16,70

Brasato von der Rinderschulter
mit Gemise und gerdstetem Serviettenknddel 21,80

Zwiebelrostbraten mit Késespatzle und
gemischten Salat 28,40

Hausgemachte Allgauer Késespatzle mit
Raostzwiebeln und Blattsalat 15,20

Unsere Speisen werden in kompostierbaren
Zuckerrohr — Mentiboxen verpackt

Bitte scrollen Sie weiter nach unten



Tageskarte

Weinempfehlung
Chardonnay Hoflein 2021 & € 34,40

Weingut Grassl, Osterreichischer Qualitatswein, trockener Wein mit leicht
fruchtiger Spur Holznote Pfirsich, dezentes Tannin, schoner Abgang 13% 0,2l. € 9,90

Blumenkohlcremesuppe mit Speckkruster’| 6,90

Orangen — Karottencremesuppe mit Garnele 7,40

Feld—Spinatsalat mit gebratenen Lammfilet
und roter Beete 17,20

Kirbiscannelloni mit Mozzarella Giberbacken
und Rucola-Pesto 16,60

Linguine mit Hirschbolognese, Preiselbeeren
und gebratenen Krdutersaitlingen 17,10

Rindertafelspitz gesotten auf Karotten -
Meerrettichgemuse 19,70

% Ente mit SoRRe, Blaukraut, und Kartoffelknodel 27,80

Maispoulardenbrust auf geschmorten Spitzkohl
mit Rosmarinkartoffeln 21,80

Seesaiblingsfilet gebraten auf geschmorten
Chicoree mit Risolee-Kartoffeln 26,30

Dunkle Schokomousse mit Mango 9,40

Limettenparfait auf Zwetschgenragout 9,60



